
MAISON BLÉ NOIR (Village Foodtrucks)

Carte & Tarifs : 
Galettes garnies - 8,00€ :

Oeuf, emmental râpé, confit d’oignon maison
Oeuf, emmental râpé, jambon

Crêpes de froment - 4,00€:
Beurre, sucre
Pâte à tartiner
Ganache chocolat maison
Caramel au beurre salé

Boissons
      Softs - 2,50€
      Cidre fermier Ferme du Theil 53 brut et doux (5€ la bouteille 33cl)

V AND B 

BIERES :
Blonde Pils - 3,00€ (25cl)          4,50€ (50cl)
Levrette cherry - 3,50€ (25cl)   7,00€(50cl)
Mont Hardi IPA - 3,50€ (25cl)   7,00€ (50cl)

VINS :
Gargalou blanc sec                     3,50€ (12cl)
Gargalou blanc moelleux          3,50€ (12cl)
Gargalou rosé                               3,50€ (12cl) 

SOFTS :
Ice tea                                             2,50€ (25cl)
Coca-Cola                                      2,50€ (25cl)
Oasis                                               2,50€ (25cl)
Eau                                                  1,00€ (50cl)

Format maxi (400g)            11,00€

-Pasta bleu : Pâtes fraiches bio et locales Conchiglioni, Pesto de noix
bio maison, Bleu d’Auvergne AOP, éclats de noix bio, Poivre
Maniguette.
-Pasta bolo : Pâtes fraiches bio et locales Conchiglioni, Bolognaise
maison, Parmesan Dop, Pignons, poivre de Kampot frais.
-Pasta végé : Pâtes fraiches bio et locales Gigli, Pesto maison, Poêlée
de légumes de saison bio, Feta Dop, Basilic frais, Éclats de noisettes,
Poivre Maniguette.
-Pasta salade : Pâtes fraiches bio et locales Gigli (en salade),
légumes de saison bio, Vinaigrette maison, Feta Dop.

LE CAMION D’A COTE

-Burrito de Mexico : tortilla de blé garnie de poulet mariné aux épices cajuns,
poivrons rouges rôtis, haricots rouges, cheddar, sauce chimichurri (version végé
avec maïs et champignons marinés) - plat seul : 9,00€ / en formule : 15,00€
-Hot Dog de Toronto : pain moelleux artisanal, saucisse viennoise, sauce tomate au
paprika fumé, oignons frits, cornichons aigre-doux, cébette, yellow mustard
Plat seul : 9,00€ - En formule : 15,00€
-Bo Bun d'Hanoï : salade de nouilles de riz, boeuf à la citronnelle, crudités,
cacahuètes grillées, oignons frits, herbes fraîches, nem - plat seul : 11,50€ / en
formule : 17,50€

Desserts : 
-Cheesecake au citron vert et coulis de mangue, brownie chocolat & cacahuètes
-Formule / 1 plat + 1 boisson + 1 accompagnement (Nachos sauce cheddar au
chipotle fumé, oignons frits, coriandre) OU 1 dessert 

Formule = 1 plat + 1 boisson + 1 accompagnement (Nachos sauce cheddar au
chipotle fumé, oignons frits, coriandre) OU 1 dessert

LIMOTEP

BARA K

Menu Plat
Dessert - boissons  15.00€ 
Wraps sauce blanche, crudités, falafels, oignons crispy - 9,00€ + autre choix
fromage blanc fermier, dés de pêche et spéculoos ou brownie aux noix - 3,50€
Frites - 4€ le cornet

Boissons faites maison
-Jus de fruits frais (pomme, banane, vanille OU pomme, hibiscus), soupe ou gaspacho
selon la saison 3,00€
-Boissons en cannettes (bio et fair trade) : cola, pomme gingembre, ice tea, limonade
2,00€

Burger - 10,00€
6 nuggets - 8,00€
Frites maison (petite) - 3,00€
Boisson 33cl - 2,50€

Formules & tarifs : 
Burger + frites - 13,00€
Burger + frites + boisson - 14,00€
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